
作物コース

植物コース 環境コース

水稲の竿がけ 薬草ミシマサイコの栽培 無農薬・無化学肥料の水稲栽培

　作物コースでは、食料生産や農業経営についての基本

的な知識と技術を学びます。また、無農薬・無化学肥料

で栽培する南稜米や近年球磨地域で普及しているミシ

マサイコなど付加価値の高い生産技術についても学び

ます。

　林業コースでは、あさぎり町須恵の演習林において、

森林に関する知識や技術を学ぶことができます。休日

には、地域に出向き間伐ボランティアなどに参加して

います。

農業土木コース
　農業土木コースでは、農業の生産性の向上を図る生産基盤整備

に必要な知識と技術を学びます。授業では、自然環境と調和した

農業用排水溝の設計・施工実習を行います。

園芸コース（野菜専攻）

トマト定植 果樹の学習（2年次) メロン収穫

　野菜専攻では、メロン、トマトなど人吉球磨の主
要品目を中心に栽培を行っています。特にトマトに
おいては、生産から流通までの流れを GAP（生産行
程管理）基準に則った条件で学ぶことで、社会に通
用する力を身につけています。

園芸コース（草花専攻）

サイネリア鉢替え 先進地視察研修シクラメンの葉組み

　草花専攻では、シクラメンを中心に、鉢物、苗物、切り花の栽培に

ついて学んでいます。また、生産した草花は、近隣の小・中学校でも

活用していただいているほか、交流活動や地域の美化活動にも取り

組んでいます。

田んぼの学校（発表）

暗渠排水施工実習

最先端測量技術講習（ドローン） 農業土木ガイダンス（百太郎溝水路隧道）

林業コース

林業就業支援講習（伐倒） 林業奨学会（奨学金交付式）間伐研修

■進学 宮崎大学農学部生物環境・生産環境学科、東海大学農学部応用動物学科、九州保健福祉大学薬学部動物生命薬学科、
東京農業大学国際食料情報学部食料環境経済学科、大分短大園芸学科、熊本県立農業大学校（農産園芸学科、野菜
学科、畜産学科）、京都府立林業大学校、九州測量専門学校　等

山口動物病院、東病院、光進建設、岩下兄弟、村田産業、丸昭建設、上球磨森林組合、くまもと製材、アイワ技研、
日鉄住金電磁、九建架線工事、にしけい、倉敷紡績、マツダ、長島観光開発、トヨタ自動車、日本特殊陶業、王子ネピア、
多良木町役場　等

■就職

進
路
先
の
例
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上級学校技術講習

比重測定

高校生カフェ

製パン実習

蔵入式

絞り出しクッキー実習

たんぱく質の定量実験

被服製作技術検定

調理実習

ファッションショー

農業と環境（飼育）

郷土料理講習会

着脱衣介護実習

製品出来上がり

　食品科学科では、農畜産物の加工・貯蔵、品質管理・流通及び成分分析、食品衛生などに関する基礎知識と技術を習得させ、
食品関連産業で活躍できるスペシャリストとして必要な能力と態度を身につけることを目標としています。

食品科学科
食の未来を科学する

　生活経営科では、農業や衣・食・住、家庭看護などの学習を通して、生産から消費、さらには環境問題まで総合的に学びます。また、
地域と連携した多様な実習では、コミュニケーション能力や協働力、探究心などを生き生きと身につけていきます。
　生活を科学し、共に生きる豊かなくらしを創造してみませんか！

生活経営科
ひとと暮らしを共に学び、心豊かな生活を創造します

進
路
先
の
例

■進学 東海大学農学部、尚絅大学生活科学部、香蘭女子短期大学食物栄養学科、中村学園短期大学部食物栄養学科、福岡
こども短期大学こども教育学科、純真短期大学食物栄養学科、平岡調理・製菓専門学校、八代実業専門学校　等

山崎製パン、高梨乳業、敷島製パン、九州フジパン、寅家、エフベーカリーコーポレーション、サンキョーミート、
球磨酪農農業協同組合、ゼンカイミート、日本コーンスターチ、キユーピー、イムラ封筒、日本特殊陶業、トヨタ、
マツダ、翠光園、渡月亭、千寿園、いわさきホテルズオペレーション、東京エアポートレストラン、ロイヤルホールディ
ングス　等

■就職
進
路
先
の
例

■進学 九州女子大学家政学部、尚絅大学短大部幼児教育学科、中九州短大幼児保育学科、福岡女子短大食物栄養科、神村
学園看護学科、名古屋市医師会看護科、辻製菓専門学校、九州美容専門学校、福岡医療秘書福祉専門学校医療事務科、
お茶の水医療福祉専門学校、平岡調理・製菓専門学校、大村美容ファッション専門学校、人吉准看　等

ＨＩＴＯＹＯＳＨＩ、倉敷紡績、ラ・モード、トヨタ生協、ワークステーション、九州産交リテール、コスモス、
ドラモリ、緒方医院、蘇春堂、フーズネット、東病院、万江病院、指宿フェニックスホテル、ビューテック、ソトー、
加賀屋サービス、ビューティーリオン、マコー美容室、九州武蔵精密、富士特殊紙業、コメダコーヒー　等

■就職

　平成17年度からは、全国でも珍しい学校設定科目「醸造」を開設

し、人吉・球磨地域の地域産業・伝統文化である「球磨焼酎」につい

て学んでいます。１年次には蔵工場見学、２年次には蔵元での３日間の

醸造実習、３年次には醸造の授業で焼酎製造までを勉強しています。

醸造
　生活素材を使って家庭生活に必要な知識や技術を習得します。一枚

の布から手作業で完成させる浴衣製作での自信と感動は、その後の製

作意欲の基になっています。また、各種検定で技術の定着を図り、発表

会では達成感を味わい表現力を身につけます。

家庭科目

　１年次には菓子・パンなど小麦粉を使った製品、２年次には

農畜産物（果実・乳製品・肉製品）の加工製品、２〜３年次に

は課題研究を通して自分で研究テーマを決め、その課題の解決

に向けて自発的に取り組みます。

食品製造
　小動物の飼育や、草花・野菜の栽培を通じて、自然や食べ物

への感謝や生命の尊さを学び、命を育む責任感や勤労観を体得

します。

農業科目

浴衣製作発表会

交流学習会
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